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Fiir Gruppen ab 8 Personen: Vorspeisen, Hauptgange und Desserts frei kombinieren.

VORSPEISE 1 am Tisch serviert

Bunte Antipasti Variation mit eingelegtem und gefUlltem
Gemuse, marinierten Oliven und eingelegtem Fetakase

Rose vom Serranoschinken an Cantaloupe-Melonen
Datteln im Speckmantel
Vitello Tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern)

Sultan of Swing (Salatmix aus Perlcouscous, Griinzeug und
legerer Vinigraitte)

Frischkasedip, Krauterbutter
Ciabatta, Baguette, kleine Partybrotchen
Aufpreis pro Person 990€

VORSPEISE 2 am Tisch serviert

Bunte Antipasti Variation mit eingelegtem und geflilltem
Gemiise, marinierten Oliven und eingelegtem Fetakase
Rose vom Serranoschinken an Cantaloupe-Melonen
Gerauchertes Lachs- und Forellenfilet

Datteln im Speckmantel

Hahnchenbrustfilet-Streifen in knusprigen indischen
Naanbrot-Panade

Indian Summer (Salatmix aus Quinoa, Kichererbse, Paprika,
Tomaten und Bohnen)

Frischkasedip, Krauterbutter
Ciabatta, Baguette, kleine Partybrotchen

Aufpreis pro Person 1090 €
Krautercremesuppe mit FleischkloBchen 450 €
Rindfleischsuppe ,nach Art des Hauses" 470€
Huhnersuppe ,nach Art des Hauses" 470€
Geflugelcremesuppe 470 €
Spargelcremesuppe (Saison) 470 €
Klirbiscremesuppe (Saison) 470 €
Gansecremesuppe (Saison) 520 €

Kerbel-Kartoffelcremesuppe mit Nordseekrabben 6,90 €
Norddeutsche Krabbensuppe auf Anfrage
Zu allen Suppen reichen wir Baguette

Weitere Suppen auf Anfrage

KLASSIKER

SNIRTJEBRATEN MIT ZWIEBEL-SENFSAUCE
Apfelrotkohl, Bohnen mit Speck und Zwiebeln, Salzkartoffeln

Ab 8 Personen 2200 €
Aufpreis Schwenkkartoffeln 060€
PAPENBURGER GRUNKOHL (Saison)

Kassler, Raucherendchen, Pinkel, Senf, Salzkartoffeln,
Griinkohl

Ab 8 Personen 2300 €
Schwenkkartoffeln Aufpreis 060€
SNIRTJE & GRUNKOHL

Kasslernacken und Kasslerlachs, Raucherendchen, Pinkel
Snirtje, Sauce, Senf, Salzkartoffeln, Schwenkkartoffeln
Apfelrotkohl, Griinkohl, Bohnen mit Speck und Zwiebeln

Ab 8 Personen 2400 €
SCHNITZELPFANNE

Schweine- und Hahnchen-Schnitzel mit hausgemachter
Jager- und Paprikasauce

Kartoffelgratin, Pommes frites, bunter Salatteller

Ab 8 Personen 2300 €
FLEISCH RAUBER-PFANNE

Schnitzel, Schweinenackensteak, Hahnchenbrust-Steaks
Jagersauce, Pommes frites, bunter Salatteller

Ab 8 Personen 2400 €
FISCHPFANNE

Mit Scholle-, Zander- und Rotbarschfilet

Gebratenen Drillingskartoffeln, Salzkartoffeln

Senfsauce und hausgemachte Krauterbutter

Bunter Salatteller der Jahreszeit

Ab 8 Personen 2840 €
MARTINSGANS

Feine Gansecremesuppe

Eine ganze Martinsgans mit Thymiansauce

Rotkohl mit feinem Apfelmus und Nelken

Feine Bohnen mit Speck und Zwiebeln

Salzkartoffeln und Semmelknddel

4 Personen 169,00 €

Angebot giltig bis voraussichtlich Dez. 2026 - Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt
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Fiir Gruppen ab 8 Personen: Vorspeisen, Hauptgange und Desserts frei kombinieren.

HAUPTGANGE

Kinder bis einschlieBlich 3 Jahre sind kostenfrei. Fiir Kinder
bis einschlielich 12 Jahre berechnen wir den halben Preis.

Zu allen Hauptgangen servieren wir Ihnen eine frische
Gemuseplatte und Salatvariation.

Bei allen Hauptgangen wahlweise zwei Sorten zur Auswahl:
Kartoffelkroketten, Pommes frites, Salzkartoffeln,
Kartoffelgratin oder Schwenkkartoffeln

HAUPTGANG 1

Gebratene Rinderrouladen, Rahmsauce, Hahnchenbrust,
saftige Schweineschnitzel

Ab 8 Personen 26,10 €
HAUPTGANG 2

Gebratene Rinderrouladen, Rahmsauce, Hahnchenbrust,
saftiger Schweinenackenbraten

Ab 8 Personen 2640 €
HAUPTGANG 3

Saftige Rinderrouladen, Rahmsauce, Hahnchenbrust,
Schweinefilet mit Champignons a la Creme

Ab 8 Personen 27120 €
HAUPTGANG 4

Schweinefilet mit Champignons a la Creme, gebratene
Maispouladenbrust, Rinderrouladen, Rahmsauce

Ab 8 Personen 28,30 €
HAUPTGANG 5

Schweinefilet mit Champignons a la Creme, Rinderrouladen,
Rahmsauce, Zanderfilet auf Rahmspinat

Ab 8 Personen 2980 €
HAUPTGANG 6

Rumpsteak, Schweinefiletsteak und Hahnchenbruststeaks,
Krauterbutter und Pfefferrahmsauce

Ab 8 Personen 3090 €

HAUPTGANG 7

Entenkeule unter der Honigkruste mit Thymiansauce,
Schweinefilet mit Champignons a la Creme, Schweineschnitzel

Ab 8 Personen 26,10 €
HAUPTGANG 8

Entenkeule unter der Honigkruste mit Thymiansauce,
Rinderrouladen in Bratensauce, Schweinefiletsteaks,
Pikantes Wildragout mit Champignons und Zwiebeln

Ab 8 Personen 2970 €
HAUPTGANG 9

Hirschbraten mit Rotweinsauce, Rumpsteak und Schweine-
filetsteaks auf frischen Champignons, Zanderfilet mit Senf-
sauce

Ab 8 Personen 3340 €
DESSERT

Herrencreme und Mandelcreme 490 €

Herrencreme und Karamellcreme 490 €

Vanilleeis mit heilSen Kirschen 500 €

Vanilleeis mit Zimtpflaumen 500 €

Vanilleeis mit heiBen Kirschen 570 €

und Herrencreme

Vanilleeis mit heilSen Kirschen 570 €

und Karamellcreme

Rote Beerengriitze 570 €

mit zwei Vanille-Eiscreme-Kugeln und Sahne

Gemischter Eisbecher mit 570 €

Drei Eiscreme-Kugeln und Sahne

Warmer Schokoladenkuchen 8,40 €

an karamellisierten Walntissen und
Haselnuss Krokant-Eiscreme

,Surprise” Uberraschungsdessert 910€
mit Eiscreme, frischen Frichten und
Teecreme nach Art des Hauses

Angebot giltig bis voraussichtlich Dez. 2026 - Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt




