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GASTHOF TEPE

GRILL-
BUFFETS



GASTHOF TEPE

FEUER & FLAMME FÜR GENUSS & GESELLIGKEIT
Frisch vom Grill mit vollem Geschmack

Angebot gültig bis voraussichtlich Dez. 2026  – Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt - Gerne passen wir das Buffet ihren Wünschen an.

VOM GRILLROST
ca. 450 g Frischgewicht pro Person
Grillbratwurst, Krakauer, Grillis, Nackensteaks, Rückensteaks, 
Bauchscheiben, Hähnchenbrust
HAUSGEMACHTE SALATE (5 Sorten zur Auswahl)
Bunter Blattsalat mit Joghurt- und Kräuterdressing
Krautsalat mit Paprika, Bohnensalat, Kartoffelsalat
Möhren-Apfelsalat, Chinakohlsalat mit Mandarinen
Gurken-Dillsalat, Gurken-Tomatensalat,
Nudelsalat, Tomatensalat, Farmersalat
BROT, BUTTER & DIPS
Baguette, Partybrötchen, Kräuterbutter
Senf, Ketchup, Sourecreme
Paprika-Tomaten-Gurken-Dip, Knoblauch-Dip
Ab 100 Personen	 25,10 €
Ab 70 Personen	 26,60 €
Ab 25 Personen	 27,70 €
Aufpreis pro geänderter Fleischauswahl
Rumpsteak 	 2,80 €
Rückensteak gefüllt mit Fetakäse 	 1,60 €
Schweinefilet 	 1,70 €
Lachsfilet im Buchenholzspaan 	 3,80 €
Gemüsepieß 	 1,50 €
Meat Balls Gemüsepieß (VEGAN) 	 1,90 €
Aufpreis je Sorte (250 g) 	 3,70 €
Kartoffelgratin, Schwenkkartoffeln
Rosmarin-Kartoffeln, buntes Sommergemüse
DESSERT 2 Sorten zur Wahl, Aufpreis pro Person 	 4,50 €
Herrencreme, Ananas-Kokoscreme, Rote Grütze  
mit Vanillesauce, Stracciatellacreme, Creme Karamell  
mit Biskuit-Crumble, Vanillecreme, Mandelcreme
DESSERT 2 Sorten zur Wahl, Aufpreis pro Person 	 5,00 €
Panna Cotta mit Beerensauce, Tiramisu,  
Windbeutelcreme, Mousse au Chocolat,  
Creme Brulée, frischer Obstsalat

GRILL-BUFFET 1

VOM GRILLROST
Bratwurst
Bauchspeck
Hähnchenbrustfilet
Grillis
Schweinerückensteaks
Nackensteaks
Meat Balls Gemüsepieß (VEGAN) 
Anzahl der Vegetarier und VEGANer bitte angeben
AUS DER GROSSEN PFANNE
Gyrosgeschnetzeltes mit Zwiebeln
Kleine Kartoffeln mit Schale
HAUSGEMACHTE SALATE
Krautsalat mit Paprika
Bunter Bohnensalat
Möhren-Apfelsalat
Oma's Kartoffelsalat
Nudelsalat
BROT, BUTTER & DIPS
Baguette, Kräuterbutter
Senf, Ketchup, Sourecreme
Paprika-Tomaten -Gurken-Dip 
Ab 150 Personen	 27,60 €
Ab 100 Personen	 29,10 €
Ab 40 Personen	 30,20 €

GRILL-PFANNENBUFFET



GASTHOF TEPE

FEUER & FLAMME FÜR GENUSS & GESELLIGKEIT
Frisch vom Grill mit vollem Geschmack

Angebot gültig bis voraussichtlich Dez. 2026  – Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt - Gerne passen wir das Buffet ihren Wünschen an.

VOM GRILLROST
Bratwurst, Krakauer, Rumpsteaks
Schweinerückensteak gefüllt mit Fetakäse
Schweinefiletsteaks
Hähnchenbrust in Currymarinade
Lachsfilet im Buchenholzspan 
Meat Balls Gemüsepieß (VEGAN) 
Anzahl der Vegetarier und VEGANer bitte angeben
WARME GERICHT
Mediterranes Schwenkgemüse mit grünem Spargel, Zucchini, 
roten Zwiebeln, Paprika, Champignons und Cherrytomaten
Sahniges Kartoffelgratin mit Käse überbacken
Kleine Rosmarinkartoffeln mit Schale
HAUSGEMACHTE SALATE
Griechischer Bauernsalat
Sultan of Swing (Salatmix aus Perlcouscous, Grünzeug und 
legerer Vinigraitte)
Green Vally (Salatmix aus Buchweizen und grünem Gemüse)
Salat von Baby Mozzarella, Tomaten und Nudeln mit Pesto
Französischer Kartoffelsalat
Bunte Antipasti Variation mit eingelegtem und gefülltem  
Gemüse, marinierten Oliven und eingelegtem Fetakäse
Rose vom Serranoschinken an Melonenspalten
BROT, BUTTER & DIPS
Baguette, Partybrötchen
Kräuterbutter, verschiedene Dips
DESSERT
Windbeutelcreme mit Kirschen
Rote Beerengrütze mit Vanillesauce
Früchteplatte mit Früchten aus dem Ganzen geschnitten 
Ab 120 Personen	 36,20 €
Ab 70 Personen	 37,90 €
Ab 30 Personen	 39,80 €

GRILL-BUFFET 2

VOM GRILLROST
Bratwurst
Rumpsteaks
Schweinefiletsteaks
Hähnchenbrust in Currymarinade
Lammfilet
Riesengarnelen
Lachsfilet im Buchenholzspaan
Meat Balls Gemüsepieß (VEGAN) 
Anzahl der Vegetarier und VEGANer bitte angeben
WARME GERICHTE
Mediterranes Schwenkgemüse mit grünem Spargel, Zucchini, 
roten Zwiebeln, Paprika, Champignons und Cherrytomaten
Sahniges Kartoffelgratin mit Käse überbacken
Kleine Rosmarinkartoffeln mit Schale
HAUSGEMACHTE SALATE & Co.
Griechischer Bauernsalat
Green Vally (Salatmix aus Buchweizen und grünem Gemüse)
Salat von Baby Mozzarella, Tomaten und Nudeln mit Pesto
Garnelen-Avocado–Tomatensalat
Sultan of Swing (Salatmix aus Perlcouscous, Grünzeug und 
legerer Vinigraitte)
Bunte Antipasti Variation mit eingelegtem und gefülltem 
Gemüse, marinierten Oliven und eingelegtem Fetakäse
Rose vom Serranoschinken an Melonenspalten
BROT, BUTTER & DIPS
Ciabatta, Partybrötchen
Kräuterbutter, verschiedene Dips
DESSERT
Mousse au Chocolat
Panna Cotta mit Beerensauce
Frischer Obstsalat 
Ab 120 Personen	 46,90 €
Ab 70 Personen	 48,50 €
Ab 30 Personen	 49,80 €

GRILL-BUFFET 3


