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NORDISCHE BUFFETFREUDEN

Das Beste aus der norddeutschen Kiiche fiir Ihre Feier

FRIESEN-BUFFET 1

SUPPE wahlweise

Rindfleisch- oder Huhnersuppe ,nach Art des Hauses"
Baguette (am Tisch serviert)

WARME GERICHTE

Butterfisch mit Krautern und Limetten, Krauter-Knoblauchdip
Ostfriesischer Snirtjebraten in Zwiebel-Senfsauce

Zartes Schweinefilet mit frischen Champignons und Zwiebeln
in einer Rahmsauce

Saftige Rinderrouladen in Bratensauce
Butterkartoffeln

Gebratene Drillingskartoffeln

Feine Prinzessbohnen mit Speck und Zwiebeln
Rotkohl mit feinem Apfelmus und Nelken
KALTE PLATTEN

Raucherlachs, Stremellachs, Forellenfilet, Makrele, Matjes und
passende Dips

Eingelegtes Rindfleisch an EssiggemUse
Maishahnchenbrust an Gefligelsalat

Kaseauswahl vom Holzbrett mit Kracker und Trauben
Brot- und Brotchenauswahl

Krauterbutter

SALATE

Green Vally (Salatmix aus Buchweizen und griinem Gemiise)
Tomaten-Gurkensalat mit Gouda

Bunter Bohnensalat

Farmersalat

DESSERT

Teecreme

Herrencreme mit Rum und Schokoladenstlicken
Rote Beerengrutze mit Vanillesauce

Ab 150 Personen 36,00 €
Ab 100 Personen 3700 €
Ab 50 Personen 3955 €
Ab 20 Personen 4160 €
Aufpreis Suppe 470€
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FRIESEN-BUFFET 2

SUPPE wahlweise

Norddeutsche Krabbensuppe

Baguette (am Tisch serviert)

WARME GERICHTE

Flusslachs und Zanderfilet mit Garnelensauce

Zartes Schweinefilet mit frischen Champignons und Zwiebeln
in einer Rahmsauce

Hirschbraten in Burgundersauce

Sahniges Kartoffelgratin mit Lauch und Kase iiberbacken
Ostfriesische Krauterkartoffeln

Erlesene Gemiseauswahl und Apfelrotkraut

KALTE PLATTEN

Raucherlachs, Stremellachs, Forellenfilet, Makrele, Matjes und
passende Dips

Eingelegtes Rindfleisch an Essiggemiise
Maishahnchenbrust an Geflligelsalat

Kaseauswahl vom Holzbrett mit Kracker und Trauben

Brot- und Brotchenauswahl

Krauterbutter

SALATE

Green Vally (Salatmix aus Buchweizen und griinem Gemuse)
Bauernsalat

Bunter Bohnensalat

Farmersalat

DESSERT

Teecreme

Rote Beerengrutze mit Vanillesauce

Frischer Obstsalat

Ab 150 Personen 40,00 €
Ab 100 Personen 4150 €
Ab 50 Personen 42,60 €
Ab 20 Personen 4570 €
Aufpreis Suppe auf Anfrage

Angebot giiltig bis voraussichtlich Dez. 2026 - Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt - Gerne passen wir das Buffet ihren Wiinschen an.



