


PARTYSERVICE TEPE

DAS PERFEKTE PARTY-BUFFET

Kulinarische Highlights fiir Ihre Feier

PARTY-BUFFET 1

WARME GERICHTE

Hahnchenschnitzel mit Jagersauce
Schaschlikpfanne mit frischen Zwiebeln und Paprika
Currywurst mit hausgemachter Sauce
Kaisergemuse mit Sauce Hollandaise

Sahniges Kartoffelgratin mit Kase uberbacken
Djuvecreis

KALTE PLATTEN

Hahnchenbrust-Streifen in knuspriger indischen Naanbrot-

Panade

Halbe geflillte Eier

Kleine Partyfrikadellen mit Silberzwiebel
Mini-Fruhlingsrollchen

SALATE

Bauernsalat mit Feta

Farmersalat

Bunter Bohnensalat

DESSERT

Mandelcreme

Rote Beerengriitze mit Vanillesauce
Ab 50 Personen

Ab 15 Personen

Leihgeschirr

2250 €
2350 €
300¢€

PARTY-BUFFET 2

WARME GERICHTE
Schweineschnitzel mit Jagersauce
Spare Ribs (24 Stunden Sous Vide gegart)

Thai Mango Curry mit gebratenen Hahnchenbruststreifen und
verschiedenen GemUsesorten wie Mungobohnenkeimlinge,
Karotten, Wasserkastanien, Sojabohnen, Bambus, Champig-
nons, Zuckererbsenschoten

Gyros in Metaxasauce mit Kase Uberbacken
Kaisergemuse mit Sauce Hollandaise
Sahniges Kartoffelgratin mit Kase iiberbacken
Butterreis

KALTE PLATTEN

Pikante Blatterteighappchen gefillt

Hahnchenbrust-Streifen in knuspriger indischen Naanbrot-
Panade

Halbe gefillte Eier

Kleine Partyfrikadellen mit Silberzwiebel
Mini-Frihlingsrollchen

BROT, BUTTER & DIPS

Ofenfrisches Baguette, Partybrotchen

Hausgemachte Sourecreme

SALATE

Bauernsalat mit Feta

Salat von Baby Mozzarella, Tomaten und Nudeln mit Pesto
Green Vally (Salatmix aus Buchweizen und griinem Gemuse)
Cole Slaw

DESSERT

Windbeutelcreme mit Kirschen

Rote Beerengriitze mit Vanillesauce

Ab 50 Personen 2530 €
Ab 15 Personen 26,30 €
Leihgeschirr 300¢€

Angebot giiltig bis voraussichtlich Dez. 2026 - Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwsSt.
Alle Preise sind Abholpreise. Gerne passen wir das Buffet ihren Wiinschen an,



PARTYSERVICE TEPE

DAS PERFEKTE PARTY-BUFFET

Kulinarische Highlights fiir Ihre Feier

PARTY-BUFFET 3

WARME GERICHTE

Zartes Schweinefilet mit frischen Champignons und Zwiebeln
in einer Rahmsauce

Schweineschnitzel mit Jagersauce

Hahnchenbrust goldbraun gebraten ,Mediterran” auf
Basilikum-Tomaten-Sahnesauce

Gnocchi in Curry-Kokossauce (VEGAN) mit verschiedenen
Gemusesorten wie Mungobohnenkeimlinge, Karotten,
Wasserkastanien, Sojabohnen, Bambus, Champignons,
Zuckererbsenschoten

Broccoli mit Mandelbutter

Feine Prinzessbohnen mit Speck und Zwiebeln

Sahniges Kartoffelgratin mit Kase tberbacken

Gebratene Drillingskartoffeln

KALTE PLATTEN

Mini-Burger

Hahnchenbrust-Streifen in knuspriger indischen Naanbrot-
Panade

Halbe geflillte Eier, kleine Partyfrikadellen mit Silberzwiebel
Pikante Blatterteighappchen gefiillt

BROT, BUTTER & DIPS

Ofenfrisches Baguette, Partybrotchen, Krauterbutter,
Sourecreme

ANTIPASTI & SALATE

Bunte Antipasti Variation mit eingelegtem und gefilltem
Gemiise, marinierten Oliven und eingelegtem Fetakase

Bauernsalat mit Feta
Salat von Baby Mozzarella, Tomaten und Nudeln mit Pesto

Avocadosalat mit Azukibohnen, schwarzer Reis und
Chimichurri-Dressing

DESSERT
Herrencreme mit Rum und Schokoladenstiicke
Rote Beerengriitze mit Vanillesauce

Ab 50 Personen 2830 €
Ab 5 Personen 2930€ Angebot giltig bis voraussichtlich Dez. 2026
Leihgeschirr 300€ Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt.

Alle Preise sind Abholpreise.
Gerne passen wir das Buffet ihren Wiinschen an.



